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SERIES 4

PIECE OBROTOWE NA WOZKI

Wszechstronny i kompaktowy,
aby zmaksymalizowac
powierzchnie wypieku

FABRIQUE EN FRANCE




Nasza oferta obrotowych piecow na wozki - dostepnych w wersji elektrycznej
oraz gazowo-olejowej i w wielu rozmiarach - gwarantuje doskonate i powtarzalne
efekty wypieku.

Obrotowe piece na wozki Bongard
gwarantuja stata, wysoka jako$¢ wypiekow
nawet przy intensywnej, seryjnej produkcji.

Dzieki swojej uniwersalnosci piece doskonale radza
sobie zarowno z réznymi rodzajami pieczywa i

wypiekow, jak i z najbardziej delikatnymi produktami, 4
takimi jak bezy, kremowe nadzienia czy ptysie. ’ .
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Rownomierny wypiek

Konstrukcja zapewnia rownomierny rozktad ciepta na catej
wysokosci wozka. W potaczeniu z jednokierunkowym systemem
obrotu gwarantuje to rownomiernie wypieczone produkty.
Wznoszace sie gorace powietrze nadaje bochenkom idealnie
wypieczony spod.

Technologia ,,Soft Flow” zapewnia delikatny, kontrolowany
przeptyw powietrza - idealny do lekkich i wrazliwych wyrobow.

Trwate i niezawodne

Wymiennik ciepta optymalizuje wydajnosc i zapewnia dtuga
Zywotnosc¢ urzadzenia. Generator pary gwarantuje szybkie
nagrzewanie oraz wytwarzanie wysokiej jakosci pary podczas
wypieku wielu partii jedna po drugiej.

Maksymalizacja przestrzeni

Piece wozkowe Bongard charakteryzujg sie kompaktowa
konstrukcja, ktora optymalizuje pojemnosc i wydajnosc
wypieku.

Aby dopasowac sie do roznych uktadow piekarni, urzadzenia
moga by¢ instalowane w rzedzie lub w narozniku. Modele
gazowe/olejowe 8.64 i 8.84 moga by¢ zabudowane z dwadch
stron, a modele elektryczne - z trzech stron.

Dla jeszcze wiekszej elastycznosci drzwi moga otwierac sie
w obu kierunkach (wybor przy sktadaniu zaméwienia).
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Przyjazny
dla uzytkownika

Uchwyt do przechowywania
hakow do wozkow

Magnes do trzymania ostrzy
Mocne oswietlenie
poprawiajace widocznosc
podczas wypieku
Ergonomiczny uchwyt drzwi

utatwiajacy otwieranie
i zamykanie

Czyszczenie i higiena

Komora pieczenia wykonana z gtadkiej stali nierdzewnej, bez widocznych
spawow; krawedzie pod katem 45° u podstawy utatwiajace mycie

Ptaska, tatwa do czyszczenia podtoga dzieki systemowi podnoszenia wozkow
Magnesy zapewniajace tatwy dostep do przestrzeni miedzy szybami podczas czyszczenia

Solidny i trwaty

Front, komora pieczenia
oraz wymienniki wykonane
ze stali nierdzewnej

Uchwyt drzwi w stylu zderzaka
chroniacy szybe i panel sterowania

| Solidne zawiasy zabezpieczajace drzwi

Skuteczna izolacja

|dealne uszczelnienie drzwi piekarnika dzieki demontowalnej,

chowanej rampie, tworzacej ciagta bariere szczelnosci

Petne bezpieczenstwo pracy =i

Nasze zaangazowanie w bezpieczenstwo wykracza poza samoswiadectwa -
sprzet jest kontrolowany przez niezalezna, zewnetrzna jednostke audytujaca.



Nowy szybki i intuicyjny panel sterowania

Opcjonalnie piece z serii SERIES 4 moga byc¢ wyposazone w panel dotykowy
INTUITIV’2* 10", umozliwiajacy inteligentne zarzadzanie piecem.

Jasny, ilustrowany interfejs utatwia obstuge i oferuje szeroki zakres ustawien.

Panel wspotpracuje z Bongard Connect - nowa, ekskluzywna ustuga
cyfrowa, pozwalajaca piekarzom na zdalne zarzadzanie sprzetem.

—
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Tworzenie przepisow

Mozliwosc prac
precy (temperatura, czas, Wtrysk pary

INTUITIV'Z

W trybie recznym R . .
e i " 4 i zarzadzanie zaworem pary)
Cuisson
: (3 S
Harmonogram opdznionego startu ;émarrages différés Larzadzanie uprawnieniami
pieczenia dla kazdego dnia uzytkownikow w zaleznosci od profilu

(modyfikacja zapisanych przepisow,
dostep do ustawien itp.)

e, D
A e O
D e " Bongard Connect Paramétres

Ldalny dostep serwisowy — —
dla technikow -

Statistiques Informations Personalizacja pieca

-2 \ @ i i dostep do funkcji
@ : Oszczedzania Energii

Przeglad statystyk
dotyczacych produkcji
i zuzycia energii
Tymczasowe wytaczenie panelu , '
dotykowego do czyszczenia @ Tryb pauzy do wyjmowania
blach w trakcie cyklu

*Model 6.44 jest wyposazony w panel sterowania SENSITIV’2. W zaleznosci od potrzeb piec mozna réwniez
wyposazy¢ w elektromechaniczny panel ERGOCOM lub elektroniczny panel OPTICOM.
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Nasi eksperci do Twojej dyspozycji

Ekspertyza sprzedazowa

Zespoty sprzedazy i instalacji pomagaja dobra¢ optymalne wyposazenie
oraz uktad piekarni dopasowany do procesu produkcyjnego, zapewniajac
wsparcie na kazdym etapie projektu.

Ekspertyza biznesowa

W siedzibie firmy w Holtzheim (Francja) znajduje sie showroom
i laboratorium o powierzchni 320 m2, gdzie mozna testowac urzadzenia
w warunkach wtasnego procesu produkcyjnego.

Mistrzowie piekarstwa moga rowniez przeprowadzac szkolenia
bezposrednio w zaktadzie klienta — na catym swiecie.

Ekspertyza techniczna

Urzadzenia objete sa gwarancja producenta od momentu dostawy.
Istnieje mozliwos¢ zawarcia umowy serwisowej i/lub wykupienia

przedtuzonej gwarancji w celu wydtuzenia zywotnosci urzadzen i unikniecia

kosztownych przestojow.

Technicy dealerow i dystrybutorow przechodza regularne szkolenia.
Siec serwisowa ma dostep do platformy online z dokumentacja techniczng
oraz katalogiem ok. 5 000 oryginalnych czesci zamiennych, wysytanych
w ciagu 24-48 godzin.



Dane techniczne SERIES 4

Model | GME |64NG| BSAE [BOANG BME [BBNG  Model

System napedu Dodatkowe funkcje
Obrotowy talerz - - 0 0 0 0 Werysk pary pulsacyjny
Haki v g o % = = Wzmocniony generator pary
Palnik Podwajnie wzmocniony
Palnik gazowy - - - generator pary
Palnik olejowy 0 0 0 Wymiennik z wzmocniona podstawa
Dostep z lewej strony - - - Mosiezny zawor elektromagnetyczny
Dostep z prawej strony 0 0 0 Filtr antykamieniowy
Uchwyt drzwi i panel sterowania Testaw redukcji cisnienia
Wszystko po lewej - - - - - - Podstawa 12 mm
Wszystko po prawe] o Y Y 0 0 0 Zewnetrzna obudowa
Panel sterowania ze stali nierdzewnej
Panel elektroniczny - k oy i 2 s Napiecie zasilania
OPTICOM 3N-400 V
g e am el | e
Panel elektroniczny ¢ ¢

SENSITIV'2

EaRr(l% g(l)e'ktromechaniczny € ¢ 5 o . h «: Standard
Listwa izolacyjna / Okap / Wyciag

Listwa izolacyjna - - - - - -

Okap z wyciagiem € € € € € €

Parametry energetyczne 6.44E 644 MG| 8.64E |8.64 MG| 8.84 E |8.84 MG
Moc przytaczeniowa ogolna kw 38 2.1 65 21 78 21

Moc grzewcza kw 36 45 57 70 69 100

Moc przytaczeniowa wentylatora wyciagu pary kw 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2
Sredni przyrost temperatury °C/min 10 10 10 10 10 10
Maksymalna temperatura wypieku 1 280 280 280 280 280 280
Ochrona elektryczna A 63 16 100 16 125 16
Wymiary GMEING| BHE | BSNG | BME | 884NG
Wymiary pieca

Glebokosc z okapem (A) mm 1916 2330 2530 2520 2730
Glebokosc bez okapu (4) mm 1590 1880 2080 2080 2280
Glebokosc przy podtodze (B) mm 1590 1880 2080 2080 2280
Glebokosc przy otwartych drzwiach (C) mm 2243 2700 2900 3100 3300
Szerokosc przy podtodze () mm 1061 1440 1440 1640 1640
Catkowita wysokosc (F) mm 2430 2600 2600 2600 2600
Catkowita wysokosc z przodu (G) mm 2200 2300 2300 2300 2300
Powierzchnia podstawy m? 1.69 2.7 2.99 34 3.74
Catkowita waga kg 850 1270 1390 1550 1580
Komora pieczenia

Maksymalna uzyteczna wysokosc wozka mm 1785 1900 1900 1900 1900
Maksymalna uzyteczna szerokosc wozka mm 460 680 680 880 880
Maksymalna srednica obrotu mm 840 1120 1120 1320 1320
Maksymalna dopuszczalna waga kg 150 300 300 350 350
Installation access requirements

Praetwit crzvi mmo| 580 | 80 | 80 | 90 930

o: Opcja bezptatna

€ €
€ €

€: Opcja za doptatg

Widok z boku

Modele MG

Widok z boku

E and MG models

1

Widok z przodu

| GME | G44NG| BSAE |B64NG| BBE | 834 NG

-2 Niedostepne

Szczegotowe dane techniczne znajduja sie w karcie technicznej,
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> BONGARD
Aluwags by your side

BONGARD to francuska firma produkujaca wyposazenie piekarnicze od 1922 roku. Posiadamy
sie¢ wytacznych dealerow, ktorzy swiadcza ustugi handlowe i techniczne we Francji oraz we
francuskich departamentach i terytoriach zamorskich. Wszyscy dealerzy regularnie
uczestnicza w szkoleniach obejmujacych cate nasze portfolio produktow.

Posiadamy rowniez dystrybutorow w ponad 140 krajach na catym swiecie.

Aby znalez¢ dystrybutora w swojej okolicy, odwiedz strone:

Follow us:
f Bongard.bakery Bongard_bakery @ BongardBakery in Bongard

BONGARD
32 rue de Wolfisheim - 67810 HOLTZHEIM (France) - Tel. +33 3 88 78 00 23 - www.bongard.fr - bongard@bongard.fr

Group Company

G EQOU R
Tha Spirit of Excellence



http://www.bongard.fr/
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