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Spray Jeltop

Dane techniczne

ustawienia temp.
szybkos¢ natrysku
cisnienie

moc

napiecie

wymiary

waga

Spray Jeltop
programowalne, max. do 90 °C
550 g/min.
0,5-3,5 bar
0,61 kW
220V

340x450x430 mm
29 kg

Zelownice

ICB Tecnologie

Kompaktowe urzadzenia stuzace
do glazurowania ptynnymi
zelami cukierniczymi.

Zbudowane sg w catosci ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w elektrycznie podgrzewany waz zakon-
czony pistoletem, potaczony z panelem kontrolnym
pozwalajacym utrzymac produkt w pozadanej tempe-
raturze.

Zelownice firmy ICB, to urzadzenia spetniajace
wszystkie oczekiwania:

« Spray Jeltop - kompaktowe urzadzenie doskonale
rozpylajace galaretke.

« Spray Maxi — proste urzadzenie potgczone z prak-
tycznym woézkiem, pobierajgce zelatyne bezpo-
srednio z opakowania. Jest idealny dla wiekszych
produkgji.

- Spray Professional Junior i Spray Professional — urza-
dzenia z jednym lub dwoma pistoletami dla zaspo-
kojenia duzych wymagan.

System na wézku z obudowa dla pojemnikéw zelaty-
ny, pozwalajacy na 24-godzinne zelowanie.
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Dane techniczne

Spray Maxi

ustawienia temp. cyfrowe, max. do 85 °C

szybkos¢ natrysku 650 cc/min.
cisnienie 0,5-3,5bar
moc 2,5kw
napiecie 220V
wymiary 410x360x450 mm
waga 44 kg

ssanie z pojemnika na zelatyne

Spray Proffesional

Dane techniczne

Sparay Professional Junior

ustawienia temp. cyfrowe, max. do 85 °C
1 lub 2 pistolety
700 cc/min.
400x500x1030 mm
z pojemnika na zelatyne

Spray Professional
ustawienia temp. cyfrowe, max. do 85 °C
rozdzielnik 1 lub 2 pistolety
szybkos¢ natrysku 700 cc/min.
cisnienie 0,5- 3,5 bar
moc 2,9 kW
napiecie 220V
wymiary 460x500x1110 mm
waga 91kg

ssanie z pojemnika na zelatyne
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Chocospray

ICB Tecnologie

Maszyna stuzaca do natryskiwania czekolady
i jej substytutow.

Mozliwa jest regulacja zaréwno ci$nienia jak i temperatury,
dzieki czemu mozemy otrzymywac niezwykte efekty
dekoracyjne, takie jak: aksamit, $nieg, ziarna, skorka
pomaranczy, kropki, kreski, itp.

Dane techniczne

1 pistolet 2 pistolety

napiecie 220/240V

moc wejsciowa 550 W na pistolet
system spray‘u airmix
cisnienie 0,5-3,5 bar
wymiary 340x180x385 mm 700x200x400 mm
waga 10kg 9kg

pojemnosé 11 2|

Dosic

Dane techniczne

Doscreatt
moc wejsciowa

-

wymiary z koszem
- pojemnosc kosza

ICB

tecnologie

ream

ICB Tecnologie

Urzadzenie stuzace do wypetniania nadzieniem rogalikéw,
ciastek z kremem, paczkow, cannoli itp.

Innowacyjna karta elektroniczna umozliwia korzystanie

z urzadzenia w trybach recznym, automatycznym lub
sekwencyjnym. Ma 9 automatycznych programéw dozuja-
cych, ktére pozwalajg na zmiane ilosci srodka dozujacego
oraz ustawienie doktadnie iloéci anty-kapania na koricu
kazdego etapu dozowania.

220/240V
180W
450x300x630 mm 450x300x730 mm
27 kg
851 131
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BAKSOWA

Tartoletka

ICB Tecnologie

Urzadzenie stuzace do wypieku korpuséw m.in.
babeczek, koktajlowek, gofrow, itp.

Wykonana jest ze stali nierdzewnej, natomiast formy
do korpuséw pokryte s teflonem. Specjalny zamek
zapewnia réwny docisk na catej formie. Dzieki charak-
terystycznej konstrukcji blach maszyny, w bardzo tatwy
sposéb mozna uzyskad korpusy o réznych ksztattach

i rozmiarach, gotowe do wypetnienia i udekorowania
wedtug indywidualnych upodoban.

Tartoletka jest bardzo prosta w obstudze. O czasie
pieczenia informuja sygnaty dzwiekowe.

Jakos¢ i smak otrzymanego produktu nie odbiega od
wyrobu wykonanego wiasnorecznie ale koszty produkgji

sa zdecydowanie mniejsze. .l

Dane techniczne tecnolog'ie

czas pieczenia

od 10 min. (mozliwos¢ ustawienia cyfrowego
odliczania zakoriczonego sygnatem dzwiekowym)

3,2 kW

. | . . ‘

Wymienne formy

(przy ksztatty)
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