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MIZAR o elektryczny piec konwekcyjny, ktory moze
pomiesci¢ wozki piekarnicze o szerokosci do 460 mm
i gtebokosci do 800 mm.

Kompaktowy i trwaty, MIZAR tatwo miesci sie

w matych przestrzeniach i jest na tyle uniwersalny,
Ze pozwala piec szeroka game wyrobow
piekarniczych i cukierniczych jeden po drugim.

Jego panel sterowania dotykowego SENSITIV’2
oferuje liczne mozliwosci, umozliwiajac dostosowanie
pracy do rytmu wszystkich piekarzy i cukiernikow.
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KOMPAKTOWY

Przy szerokosci 780 mm MIZAR moze zostac
zainstalowany nawet w najmniejszych pomieszczeniach,
oferujac jednoczesnie duza wydajnos¢ wypieku

(90 bagietek po 350 g kazda lub 270 croissantow).

WSZECHSTRONNY

MIZAR umozliwia wypiek wszelkiego rodzaju wyrobow
dunskich, ciast oraz podpieczonych potproduktow.

Opcja Steam (para) rozszerza mozliwosci pieca

o wypiek swiezego, schtodzonego lub mrozonego
surowego ciasta, zapewniajac powtarzalne i najwyzszej
jakosci rezultaty.

Funkcja regulacji predkosci wentylacji (opcja
dodatkowa) jest idealna do makaronikow oraz innych
lekkich i delikatnych wyrobow, poniewaz zapewnia
odpowiednio tagodny proces pieczenia.

A high-performance oven

W potaczeniu z silnikowym zaworem odprowadzania
pary system Fresh Air Inlet optymalizuje usuwanie
wilgoci z komory, umozliwiajac kontrolowany rozwoj
najbardziej wrazliwych produktow, takich jak wyroby
Z ciasta parzonego (np. ptysie).

System uzupetnia zawor wyrownujacy cisnienie,
zapewniajacy optymalng trwatos¢ urzadzenia.
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Starannie zaprojektowany piec, ktory maksymalizuje
wydajnosc produkcji w ograniczonej przestrzeni.

Funkcja ,Partial Load” w przypadku

Podwojna szyba z powtoka IR zmniejszonej produkcji
zapewniajaca doskonate zatrzymywanie
ciepta wewnatrz komory

Oswietlenie LED od gory do dotu
dla idealnej widocznosci wypiekow

Precyzyjnie dostrojony

| przeptyw powietrza
gwarantujacy rownomierne
i najwyzszej jakosci

~ pieczenie

Latwiejsza obstuga produktow
ptynnych dzigki ptaskiemu
systemowi zatadunku

System zapobiegajacy samoczynnemu zamykaniu sie drzwi, zapewniajacy
bezpieczne i tatwe manewrowanie wozkami piekarniczymi.

0 0 0 /
Pracuj bezpiecznie z MIZAR CERTIFIED

Nasze zaangazowanie w bezpieczenstwo wykracza poza
autodeklaracje — urzadzenia sa audytowane przez niezalezng
jednostke zewnetrzna.
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Szybki i intuicyjny panel sterowania

Sterowanie wypiekiem
w trybie recznym
lub w trybie Receptury

i

Harmonogram
opdznionego startu
dla kazdego dnia

Personalizacja ustawien

pieca oraz dostep do funkcji

Oszczedzanie energii

MIZAR standardowo wyposazony jest w dotykowy panel SENSITIV’2,
ktory umozliwia inteligentne zarzadzanie praca pieca za pomoca
7-calowego ekranu.

Czytelny, graficzny interfejs zapewnia tatwa obstuge i szeroki
zakres ustawien.

Tworzenie receptur
(temperatura, czas, wtrysk pary,
sterowanie zaworem pary)

5L

Larzadzanie uprawnieniami
uzytkownikow (mozliwosc edycji
receptur, dostep do ustawien itd.)

[

Podglad statystyk produkcji
i Zuzycia energii

Tymczasowa dezaktywacja ekranu
dotykowego w celu czyszczenia panel
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Nasi eksperci do Twojej dyspozycji

Ekspertyza sprzedazowa

Zespoty sprzedazy i instalacji pomagaja dobra¢ optymalne wyposazenie
oraz uktad piekarni dopasowany do procesu produkcyjnego, zapewniajac
wsparcie na kazdym etapie projektu.

Ekspertyza biznesowa

W siedzibie firmy w Holtzheim (Francja) znajduje sie showroom
i laboratorium o powierzchni 320 m2, gdzie mozna testowac urzadzenia
w warunkach wtasnego procesu produkcyjnego.

Mistrzowie piekarstwa mogg rowniez przeprowadzac szkolenia
bezposrednio w zaktadzie klienta — na catym swiecie.

Ekspertyza techniczna

Urzadzenia objete sa gwarancja producenta od momentu dostawy.

Istnieje mozliwos¢ zawarcia umowy serwisowej i/lub wykupienia
przedtuzonej gwarancji w celu wydtuzenia zywotnosci urzadzen i unikniecia
kosztownych przestojow.

Technicy dealerow i dystrybutorow przechodza regularne szkolenia.

Siec serwisowa ma dostep do platformy online z dokumentacja techniczna
oraz katalogiem ok. 5 000 oryginalnych czesci zamiennych, wysytanych

W ciagu 24-48 godzin.




Dane techniczne

MIZAR
Kierunek otwierania drzwi
Uchwyt po lewej stronie -
Uchwyt po prawej stronie a
Typ sterowania
SENSITIV'2 -
Para
Bez generatora pary -
1 generatorem pary i zestawem redukcji cisnienia €
Zestaw filtracji antykamieniowe; €
Funkcje dodatkowe
Niepetny zatadunek (Partial Load) -
Regulacja predkosci wentylacji €
Okap
Listwa izolacyjna -
Okap bez wyciagu €
Okap z wyciagiem ¢
Akcesoria
Zestaw do obstugi pieca €
Napiecie zasilania
3N-~-400V
3-230V €
The outlet diameter is
tobe determinedby[— |
the heating engineer.
Exhaust between
450 and 800 m3/h. me £ T8 »
Provide for a roof exhauster. Required technical access i ; Technical access
(Dependingon {} A above oven 780 53_ A 600%
<< exhaust height) i 2 R T ectrical
= Sty % 500 box access
> ——rvecmoners) ||| L TEeiL D S | |
(@) A responsibility to _L, JLumrT OF suppLY X FACTORY . I“—j‘—J !
>3 ‘connect the T drainage 2L ‘e i
\[ 1
i connector to the floor drain. |:| 1900
Q g 2 2175
N 515 2468
> i 2w g
< £33 160
2 Shace Useful space
2 S necessary Door opening
w 3 heat release
— the oven must be o
- installed on a
level floor N
The outlet diameter is
to be determined by|
the heating engineer.
Exhaust between
I o
(Depending on' 780 50 1 A 600 necessary
E exhaust height)| =" Electrical
E } box access
% TR | !
=] responsibility to |
(@) Connect the Tdrainage [ —m 1 |
tor to the floor drain.
E connector to the floor drain. D 1900
% ¢ . i 2175
ot : 2100 0 2168 !
§ Space 160
§ s e Useful space
O h b g heat release Dooroeening
the oven must be B
installed on a m
level floor ]
1900
Widok z boku Widok z przodu Widok z gory

«; Standard 0: Opcja bezptatna €: Opcja za doptata
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BONGARD to francuska firma produkujaca wyposazenie piekarnicze od 1922 roku. Posiadamy
sie¢ wytacznych dealerow, ktorzy swiadcza ustugi handlowe i techniczne we Francji oraz we
francuskich departamentach i terytoriach zamorskich. Wszyscy dealerzy regularnie
uczestnicza w szkoleniach obejmujacych cate nasze portfolio produktow.

Posiadamy rowniez dystrybutorow w ponad 140 krajach na catym swiecie.

Aby znalez¢ dystrybutora w swojej okolicy, odwiedz strone:
https://www.bongard.fr/en/distributor/

Dotacz do nas:

f Bongard.bakery Bongard_bakery @ BongardBakery in Bongard
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