Dane techniczne

Rysunki techniczne
Tekno IBT

Dane techniczne
Tekno IBT

Wymiary maszyny (A x B x H)

Wymiary misy (& x H)
Pojemnos¢ ciasta
Nominalna pojemnos$¢ misy
Moc znamionowa

Napiecie zasilania
Czestotliwose

Liczba faz

Masa netto maszyny

Obroty spirali 1./ 2. bieg

(50 Hz), 2-biegowy minutnik

Obroty misy 1./ 2. bieg

(50 Hz), 2-biegowy minutnik

IBT45 IBT60 IBT80 IBT100 IBT140 IBT160

AxBxH AxBxH AxBxH

985 x 640 x H.1485 1200 x 800 x H.1630 1415 x 955 x H.1875

550 x 290 550 x 390 680 x 360 680 x 440 x 460
40 60 80 100 140
63 87 160,5
4
230 - 400
50/60

3PH + PE (opcjonalnie TOUCH SCREEN / DIGITAL 3PH + N + PE)
370 375 530 540 630 660
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Mikser z ramieniem zanurzeniowym
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Diving

Mikser z ramieniem zanurzeniowym

DOSWIADCZENIE W PROJEKTOWANIU

Miksery z ramieniem zanurzeniowym Tekno
Stamap sg wynikiem ciagtych badan

nad wykorzystaniem najlepszych technologii w
doborze materiatéw i komponentow. Potwierdza

to goérna konstrukcja z odlewu zeliwnego przektadni,
ktéra zapewnia wiekszg sztywnos$¢ konstrukciji

i eliminuje ryzyko wyciekéw oleju, mozliwych

w konstrukcjach spawanych ze stali
elektroweldowanej. Mechanika i przektadnie,
pracujgce catkowicie w kapieli olejowej, gwarantujg
niezawodnosc¢ i cichg prace przez diugi czas.
Miksery z ramieniem zanurzeniowym IBT sg
szczegolnie odpowiednie zaréwno do ciast wysoko
nawodnionych, jak i ciast drozdzowych.

Mikser wyposazony jest w zabezpieczenia
chronigce przed wypadkami wykonane z PET,
materiatu o bardzo wysokiej odpornosci
mechanicznej, ktéry chroni operatora przed
przypadkowym wdychaniem pytu i maki powstajacej
podczas mieszania. W ten sposdb maszyna spetnia
wszystkie obowigzujgce przepisy bezpieczenstwa

i ochrony. Misa wykonana jest z bardzo grubej stali
nierdzewnej, obrabiana metoda toczenia, a jej
podstawa dodatkowo wzmocniona, aby wytrzymac
wszystkie naprezenia mechaniczne powstajgce
podczas mieszania.

Idealny do ciast takich jak: chleb francuski, chleb kanapkowy,
paluchy chlebowe, rogaliki, panettone oraz brioche

*dotyczy wytgcznie wersji z requlowang
predko$cig i panelem dotykowym

IBT

Mikser :

z najwyzszej potki Duza elastycznosé
ustawien i mozliwo$¢
dostosowania
do indywidualnych
potrzeb

Wentylator komory

ciasta, zapewniajgcy

staty odpowiedni

poziom wilgotnosci

Regulowany ttok hydrauliczny
do kontrolowanego
opadania kratki

Ttok pneumatyczny
utatwiajgcy
podnoszenie ostony

Blokada maszyny
zawsze z ramionami

w pozycji uniesioney,
utatwiajgca roztadunek i
czyszczenie*

Maszyna
na kotkach

‘ ‘ RAMIONA

I NARZEDZIA

Narzedzia mieszajace wykonane ze stali
nierdzewnej 316L, z ramionami mocujgcymi
narzedzia z odlewanego aluminium.

Uchwyt do recznej regulacji wysokosci narzedzi.

‘ ‘ PANEL

STEROWANIA

* 2 biegi z minutnikiem

Standardowy panel posiada selektor 2 biegow
z mechanicznym minutnikiem.

* Programowalny z ekranem dotykowym

Programowalny panel z ekranem dotykowym
dostepny jest jako opcja, umozliwiajac
programowanie czasu pracy maszyny, cykli
roboczych oraz predkosci narzedzi.

OTWARTY
SLIZG

Slizg ze stali nierdzewnej umozliwiajacy
dodawanie sktadnikéw nawet w trakcie pracy,
bez koniecznosci podnoszenia ostony z PET,
tatwy do czyszczenia.




