C—Line 2

Miksery planetarne do matych i Srednich produkcji MADE IN ITALY

Rysunki techniczne Rysunki techniczne
C-Line 2 10/20 - model stotowy C-Line 2 40/60/80

Dane techniczne UM. C-L2-10 C-L 2-20 C-L 2-10 C-L 2-20 C-L 2-40 C-L 2-60 C-L 2-80
C-Line 2 stot stot wolnostojgcy

AxBxH AxBxH AxBxH AxBxH
Wymiary maszyny 576x 687x 823 576x687x1221 702x1004x1508 792x1050x1574
Wymiary opakowania 650 x 850 x 1060 800x1150x1450 800x1150x1800 800x1150x1800
Masa netto maszyny 90 110 115 290 335 375

Masa brutto maszyny z opak. 130 135 320 365 425

Nominalna pojemnos$¢ zbiornika

Panel sterowania 3M 3V W | 3V W TE I( n U S _I_a I_n a p?

Moc znamionowa 2,2 3 4

Napiecie zasilania 220-380-415- 440-460-480
Czestotliwos¢

Liczba faz 1 (Opcja: 3) 1 (Opcja: 3)

Predko$¢ narzedzia 100-415 100-415

Via Tretti Marotti, 4
36040 Grisignano di Zocco

Vicenza _ Italy
Zestaw redukceyjny zbiornik + narzedzia

T.: 0039 0444 - 414 735
F.: 0039 0444 414 719

www.teknostamap.eu TQ I( n D S -I-a m a p

info@teknostamap.com Technology boosting creativity www.teknostamap.eu
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C-Line 2

Mikser planetarny do produkcji rzemiesiniczej

ZWINNA | WSZECHSTRONNA

Mikser planetarny C-Line

Nasze miksery planetarne C-Line 2 stosowane sg
od produkcji matej do duzej skali. Poczgwszy

od modelu stotowego C-Line 2 10, az po najwyzszy
model C-Line 2 80, seria zostata opracowana tak,
aby spetnia¢ wymagania cukiernikéw oczekujgcych
sity, praktycznosci i niezawodno$ci potgczonej

z niskimi kosztami eksploataciji i praktycznie zerowg
konserwacja.

Idealny do ciasta na ciasteczka, nadzien,
musow, kremow oraz produktow ubijanych

Wszechstronnos$¢ serii C-Line 2 pozwala uzyskaé
zaréwno ubite ciasto, jak i ciasto o zwartej
konsystenciji, poprzez prostg zmiane narzedzia

i regulacje predkosci w intuicyjny sposob

za pomocg panelu sterowania. Starannos$¢

w fazie projektowania i montazu zapewnia
tagodne, stopniowe i jednorodne mieszanie mas
o roznej charakterystyce i konsystenc;ji.

C-LINE 2 40/60/80

Przektadnie w kapieli

olejowej zapewniajgce

maksymalng niezawodnosé,

trwato$c¢ i cichg prace

Mozliwo$¢ ustawienia czasu
i predkosci narzedzia nawet
podczas pracy maszyny

Podnoszona

i wyjmowana kratka
ze stali nierdzewnej
Z wewnetrzng
wyktadzing z pleksi

C-Line 2

Mikser planetarny
do matych produkcji

Natychmiastowe zatrzymanie
narzedzia po zakornczeniu
kazdego cyklu lub w
przypadku awaryjnego
uruchomienia hamulca

Regulowane nézki
zapewniajgce maksymalng
stabilnosc i cichg prace

C-L2 10 E 20 |
@ MODEL STOLOWY H_
| WOLNOSTOJACY i
-

Model stotowy, dostepny w wersjach 10 i 20 L, jest (ad
idealny do malych warsztatéw i przy ograniczonej

\
produkcji. Pozwala uzyska¢ wysoka wydajnos¢
produkcji w niewielkiej przestrzeni.
Modele C-Line 2 10/20 sg standardowo wyposazone | |
w elektroniczny panel ze zmienng predkoscia J 1

i mechanicznym minutnikiem (VV). Wersja z panelem 3-
biegowym z selektorem elektronicznym i mechanicznym
minutnikiem (3V) dostepna jest opcjonalnie.

o

DOKLADNA
REGULACJA

Modele C-Line 2 40/60/80 moga by¢ wyposazone
w nastepujace panele sterujace:

3M ¢ Panel z 3-biegowga mechaniczng skrzynig
i mechanicznym minutnikiem

3V ¢ Panel predkosci z falownikiem i mechanicznym
minutnikiem

VV ¢ Elektroniczny panel ze zmienng predkoscia
i mechanicznym minutnikiem

‘ @ ‘ DOSTEPNE
NARZEDZIA

Cata seria C-Line 2 jest standardowo
wyposazona w trzepaczke, spirale i szpatute,
natomiast skrobak jest dostepny jako opcja
w modelach C-Line 2 40/60/80.




